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A Partager (&

Croque-Monsieur brioché

Planche Charcuterie (Coppa, Chorizo, Mortadelle pistache, Jambon serrano, Rosette)
Planche Fromage (Sélection de fromages des régions francaises)

Planche Mixte (Fromages et charcuteries en duo)

Frites Cheddar & lardons 6.90€
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Frites Maroilles & lardons

Crousty Chicken (Riz, poulet frits, sauce crousty maison) 10€

> Nos Viandes

Steack a cheval (Steack haché de boeuf, ceuf sur le plat) (15.90¢€)
Poire de boeuf (environ 200 gr.)
Tartare a l'italienne (Boeuf haché, parmesan, pesto rouge maison, basilic, huile d'olives, jambon cru,
tomates cerise confites)
Tartare de beeuf préparé ou non (Boeuf haché, sauce maison, capres, cornichons, échalotes,

tabasco, sauce anglaise, jaune d’'ceuf)
Onglet de Beeuf (environ 200 gr.)
Bavette de Boeuf

Pour les cuissons bien cuits : 15 minutes minimum - Toutes nos viandes sont servies avec frites fraiches

1 accompagnement parmi A 1 sauce parmi

Frites maison, riz, poélée de légumes, pomme Poivre - Echalotes - Maroilles - Cheddar -
de terre au four, salade. - Ketchup - Mayonnaise maison

Accompagnement supplémentaire (2.5¢] Sauce supplémentaire (1€]




*Nos plats cuisinés régionaux

Poulet maroilles gratiné (Poulet émincé, sauce maroilles, maroilles gratiné)

Carbonnade flamande (Boeuf mijoté a la biere brune, pain d'épices et une touche de spéculoos) ——

Welsh classique (Pain de campagne toasté, jambon blanc, cheddar fondue a la biére, sauce

anglaise, tabasco)

Welsh complet (Welsh classique + ceuf sur le plat)

Welsh Chti (Welsh classique + tranche de maroilles gratinée)

Welsh Chti complet (Welsh classique + tranche de maroilles gratinée + ceuf sur le plat)

Nos plats cuisinés régionaux sont servies avec frites fraiches

15.90€

16.90€

17.90€

18.90€



Pour les cuissons bien cuits : 15 minutes minimum - Tous les burgers sont servis avec frites fraiches

Grenier Burger
(Bun brioché, steack haché 150gr, comté, cheddar, coppa, oignons frits, mesclun, sauce secrete du grenier)

Cheeseburger
(Bun brioché, steack haché 150gr, cornichons aigres doux, mesclun, oignons frits, sauce cheddar, sauce

Chti Burger
(Bun brioché, steack haché 150gr, fondue d'oignons rouges, maroilles, mesclun, oignons frits, sauce

maroilles)

Farmer Burger
(Bun bric);ché, steack haché 150gr, mesclun, lard grillé, oignons frits, ceuf sur le plat, sauce barbecue, sauce
cheddar

Chicken Burger
(Bun brioché, poulet pané, sauce cheddar, oignons frits, mesclun, mayonnaise mangue-curry)

@ Pour les vegans, possibilité de remplacer le steack de boeuf par un steak soja E+1€]
@ Pour les gourmands : Burger Double Steack B 1€ ]




-Nos Poissons

Péche du jour, riz légumes, vierge de légumes

Fish and chips cabillaud Maison, sauce tartare Maison

Pavé de saumon roti au four, riz, sauce béarnaise Maison, légumes

-Nos Salades

César poulet (Filets de poulet panés, oignons rouges, parmesan, croutons, salade et tomates

cerises confites, sauce césar)

Chévre chaud (Chévre réti au miel, lardons, salade, oignons rouges, tomates cerises confites, vinai-
grette)

Burrata (Salade, tomates cerise confites, burrata, Jambon cr{, parmesan, oignons rouges, huile
d'olives, vinaigrette)

Légumes confits & oeuf mollet (poivrons confits, tomates confites, oignons rouge, oeuf mollet,

croutons, courgettes)

16.50€

16.90€

17.90€

15.50€



-Nos Pizzas

(Base tomate )

Margherita
(Mozzarella, basilic, roquette)

Chorizo
(Mozzarella, chorizo, roquette)

Reine

(Mozzarella, jambon blanc, champignon, roquette)

3 fromages
(Mozzarella, gorgonzola, chévre, roquette)

Burrata
(Mozzarella, Burrata, pesto, jambon cru, roquette)

Merguez
(Mozzarella, Merguez, poivrons, roquette)

Chévre miel
(Chevre, miel, lardons, mozzarella, roquette)

Chti

(Creme de Maroilles, Cubes de Maroilles gratinés, jambon, oignons confits, roquette)
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-Nos Pates

: . Rigatoni carbonara
wsh # Creme fraiche, Guanciale (lardons italiens), jaune d’'oeuf et parmesan rapé

‘*% Rigatoni Bolognaise
%"}, Sauce Bolognaise maison longuement mijotée, viande hachée, parmesan

Rigatoni Pesto / Burrata
Créme de pesto maison, burrata crémeuse et jambon cr(

Rigatoni cheddar poulet
Sauce cheddar, poulet frit, oignons frits et parmesan

Vous n'avez pas trouveé votre bonheur dans la carte ?

> Demandez a votre serveur <
la suggestion de la semaine !

*A consommer sans modération !
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>Nos Desserts

Duo de crépes (2 crépes avec une sauce chocolat maison ou nutella ou sucre ou spéculoos)
Moelleux chocolat, créme anglaise et sa boule de glace vanille
Baba au rhum 6.50€
Chtiramisu au spéctilfbs 6.90€
Brioche perdue (pain*‘[;rioc_hé, b_gule vanille, sauce caramel)
Créme brulée E“
Crépes gour‘andes—(-ﬁ-elél:ie'reﬁsérs_aépes avec une sauce chocolat maison ou nutella ou sucre ou
spéculoos + 1boule vanille)
Café gourmand / Thé gourmand
Pizza Nutella, fraises, beurre de cacahuétes, granola maison a partager = 10.50€
r’fa{c’f?’ .
-Nos Glaces

Dame blanche (3 boules vanille, sauce chocolat maison, creme fouettée) 7.50€
Dame noire (3 boules chocolat, creme fouettée, sauce chocolat maison) 7.50€
Péche Melba (3 boules vanille, morceaux de péche, creme fouettée, coulis fruifs.rouges) 7.50€ ,}

- Cpupe du grenier (2 boules spéculoos, 1 boule vanille, creme fouettée, sauce spéculoos) — &IB T

icheur (1boule passion, 1boule citron, 1 boule framboise, creme fouettée, sauce fruits rouges) =

Fraises en folie (coupe de _f_rgi_ses, 1boule fraise, creme fouettée, coulis de fraise) - en saison
Colonel (3 boulesﬁn', Vodka) <. e ae

-t

Milkshake (Vanille, Chocolat, fraise ou Cacahuéte caramei)

Nos parfums de glaces :
\——/ Vanille, chocolat, café, spéculoos, framboise, passion, citron, fraise



> Nos Cocktails

LE COCKTAIL DU GRENIER
Gin, coco, fruits de la passion, Curagao,

citron vert (3.50€]
SPRITZ
Martini Fiero, prosecco, schweppes, orange (8.50¢]

ST-GERMAIN
Liqueur St-Germain, prosecco, eau gazeuse, citron vert
CUBA LIBRE

Rhum Bacardi, Coca-cola, citron vert (8.50€]
GIN TONIC

Gin Tonic, schweppes, citron vert
MOSCOW MULE

Vodka Grey Goose, Ginger Beer, citron vert 8.50¢]
BLACK MOJITO

Jagermeifter, sirop de canne, menthe fraiche, eau
gazeuse, citron vert
MOJITO (OU MOJITO FRAISE +0.50€)

Rhum blanc, sirop de canne, menthe fraiche, eau
gazeuse, citron vert (8.50€¢)

-Sans alcool

BORA BORA

Jus d’ananas, jus de fruits de la passion, grenadine, jus de citron

VIRGIN MOJITO
Citron vert, sucre roux, menthe fraiche, eau gazeuse
FLEUR D'AMOUR

Nectar de banane, Nectar de mangue, Jus d'ananas, citron vert

VIRGIN BLUE CURACAO

Curacao, limonade, citron

PASSION BERRY

Fruits de la passion, Jus de fraise, Limonade

SEX ON THE BEACH

Vodka, jus d’orange, jus de cranberry, liqueur de
péche
PINA COLADA

Rhum blanc, jus d'ananas, creme de coco, sirop de
canne
MARGARITA

Téquila, triple sec, jus de citron vert
TI-PUNCH

Rhum blanc, sirop de canne, citron vert
MALIBU OU TEQUILA SUNRISE

Malibu ou Téquila, jus d'ananas, jus d'orange,

sirop de grenadine
STRAWBERRY DAIQUIRI

Rhum blanc (40°), jus de fraise, sirop de canne,

citron vert
BLUE CURACAO

Vodka, curagao, Limonade, citron (8.50€)




- Boissons
(Apéritifs & L

RHUM CAPTAIN (4 cl) +

TOUTES NOS BIERES PRESSION SONT AU MEME PRIX VODKA (4 cl) - ,
SOIT 25c1@D - 33c1@P - 50cI L VODKA (4 cl) RED BULL (7€)
o von G onmceoumAves G
_ SAUF GET 27 (4 cl)
PILS DU MOMENT 25¢c1@TE) — 33c1@P — s0c1 MALIBU (4 cl) (7€)
PAIX DIEU (10°) 25c1 D 33¢1 @D 50c1 XID BAILEY’S (4 cl)
MONACO 33c1@@P — 50c1 LT JAGERBOMB (7¢€)
JAGERMEIFTER SIMPLE (4 cl) (7€)
SHOT (2 cl)
KASTEEL RUBUS (33 cl) [ 5¢€ ) RICARD (4 cl) :
BIERE BLANCHE (25 cl) D RHUM DON PAPA BAROKO (4 cl) (7€)
DESPERADOS (7°) (33 cl) (5¢ RHUM BUMBU \ (7€)
KWAK (8.4°) (33 cl) e - WHISKY JACK DANIEL'S (4 cl) (7¢)
KRIEK CERISE (3.5°) (25 cl) (5¢ ) WHISKY JACK DANIELS + COCA D
CHIMAY BLEUE (9°) (33 cl) (6€ ) GRAND MARNIER ROUGE (4 cl) — @D
KASTEEL ROUGE SANS ALCOOL (33cl) (5¢ ) AMARETTO DISARRONNO (4 cl) (7¢)
CHOUFFE SANS ALCOOL (33 cl) [5¢ LIMONCELLO DELLA RIVIERA (4 cl) (7¢)
CALVA CLOSVILLE (4 cl) (6€])
MARIE BRIZARD ANIS (4 cl) (6€]

VINS ROUGE - BLANC - ROSE - VOIR CARTE DES VINS

KIR IGP DU GARD : MONTENAC - cassis, miires, framboises [ 5¢ )
CHAMPAGNE - 2 COUPES (20 cl) 14€
CHAMPAGNE (75 cl) 60€




(Softs et ea

COCA-COLA (33 cl)
COCA-COLA ZERO (33
COCA-COLA CHERRY (33 cl)
FANTA ORANGE (25 cl)
OASIS TROPICAL (25 cl)
ORANGINA (25 cl)
SCHWEPPES TONIC (25 cl)
SCHWEPPES AGRUMES (25 cl)
SPRITE (20 cl)
FUZE TEA (20 cl)

JUS DE FRUITS (20 cl) (orange e, ananas, .
abricot, tomate, fraise)
. LIMONADE (25 cl) .
DIABOLO (25 cl) Ll
RED BULL / RED BULL MYRTILLES (25 CL)
- MONSTER 4.5€
EAU + SIROP
(grenadine, fraise, menthe, péche, violette)
SAN PELLEGRINO 50cI €D (X 6¢
EAU PLATE LUl 3,50€ L@ '

(Boissons chaudes - Thés gl

L]
EXPRESSO'- ALLONGE - DECA

i CHOCOLAT CHAUD -
o

. CAPUCCINO -

- IRISH COFFEE

' LATTE MACCHIATO (CARAMEL,NOISETTE,VANILLE OU CHOCOLAT COOKIE)
CHOCO NOUNOURS (CHOCOLAT CHAUD, CHANTILLY, GUIMAUVES NOUNOURS) —




Menus
>

Plat au choix Dessert au choix Boisson au choix

Cheeseburger - frites Glace 2 boules
Tenders de poulet Crépe sucre ou chocolat
Pates carbonara ou bolognaise
Steack Haché - frites
* réservé au moins de 12 ans

’ Le champion du grenier @
Welsh classique - frites Soft
Carbonnade Flamande - frites Eau 50cl
Poulet maroilles gratiné - frites Biére 33cl
Pizza Margherita ou chévre-miel Verre de vin

’ Le grand champion du grenier 21,90€
Pates carbonara ou bolognaise Glace 2 boules Soft
Salade césar Créme brulée Eau 50cl
Cheeseburger Moelleux chocolat Biere 33cl
Welsh classique - frites Duo de crépes - sauce au choix Verre de vin

Carbonade Flamande - frites
Poulet maroilles gratiné - frites
Pizza Margherita, reine ou chévre-miel



