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-Nos Cocktails gEEZ3

ES CLASSIQ

TO (Rhum ou Jéger)
/Jager, Citron Vert, Sucre

anne, Menthe, Eau

JITO FRUITS (Fraise ou Framboise) +1€
m, Citron Vert, Sucre de Canne, Menthe, Eau Gaze

SPRITZ
Aperol ou St Germain, Prosecco, Eau Gazeuse

CUBA LIBRE
Rhum Brun, Citron Vert, Coca

GIN TONIC ’

_‘ ., Tout est dans le nom

p— | -
T MOSCOW / LONDON MULE u' .
Vodka/Gin, Citron Vert, Ginger Beer

PINA COLADA
Rhum, Purée de Coco, Ananas, Chantilly

PORNSTAR
Vodka, Citron Vert, Passion, Vanille

LES SIGNATURES )
LPPASSION | "

um*Arrangé Passion Mangue, Vanille, Citron Vert
- 4 -

APPLE RAIN
Jack Daniel's Pomme, Jus de Pomme, Citron Vert, Ginger Beer

LE GRAND BLEU
Curagao, Rhum Blanc, Ginger Beer, Citron, Concombre

BATIDA TROPICALE

Cachaga Aguacana, nectar de mangue et maracuja, Jus de citron vert, Sirop de canne Canadou



-Nos Mocktails 3
( SANS ALCOOL ) &

VIRGIN MOJITO
Citron Vert, Sucre de Canne, Menthe, Eau Gazeuse

VIRGIN MOJITO FRUITS (Fraise ou Framboisei +1€

VIRGIN COLADA
Purée de Coco, Ananas, Chantilly

VIRGIN PORNSTAR
Citron Vert, Passion, Vanille

" ]
BORA BORA \
Citron Vert, Passion, Ananas, Sirop de Grenadine )
9 _ - e
OKINAWA
Citron Vert, Orange, Limonade, Sirop de Grenadine 1 — — -
, — - :
FIDJI
Pomme, Ananas, Orange, Banane, Sirop de Grenadine
SICILE
Pomme, Cranberry, Eau Pétillante, Cannelle
-Nos Vins
INOS VINS
VIN ROUGE - DOMAINE LAURENT MABILEAU - SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOP 12cl 25¢l 75cl
&
VIN ROUGE - CHATEAU PONTET LA GRAVIERE - BORDEAUX - AOC GRAVES Rl 20€ % l
Y7 b
VIN BLANC SEC - CHARDONNAY CASTEL RESERVE - IGP D'OC 12¢l 25l 75¢cl
e S
VIN BLANC MOELLEUX - UBY N°4 - GROS & PETIT MANSENG - IGP COTES DE GASCOGNE 12c @ 25¢l 75cl
VIN ROSE - LES GRAINS - GRIS DE GRENACHE - IGP MEDITERRANEE 12c| @YD - 25¢! Bl 20€
.
KIR CHARDONNAY CASTEL RESERVE - IGP D'OC - cassis, mires, framboises - 12cl
CHAMPAGNE VEUVE PELLETIER - AOC - 2 COUPES (20 cl) Pl 14€

CHAMPAGNE MERCIER BRUT - EPERNAY (75 cl) Ll 60€



- Boissons

( BIERES )

BIERES PRESSION

COUP DE COEUR DU BARMAN - 25¢1@®
BIERE DU MOMENT 251D
TUBORG (4.6°) 25¢1@
KASTEEL ROUGE (8°) 2501
LA BETE (8°) 25c1ED
ANOSTEKE (7.5°) 25c1E@D
ANOSTEKE IPA (5.5°) 2501
BON SECOURS TRIPLE (9°) 25¢1E@
CUVEE DES TROLLS (7°) 25010
PAIX DIEU (10°) 25¢1 G
MONACO

PANACHE

BIERES BOUTEILLES

33cl @
33c1@D
33c1P
33c1P
33c1@@
331D
331D
331D
331D
£EN6.50€
33c1@D
33 @D

LLl8.50€
I18.50€
l7.50€
L[8.50€]
LEl8.50€
Ll8.50€
Ll8.50€
el8.50€
El8.50€
L[8.90€

50c1ED
50c1 D

KASTEEL RUBUS (8°) (33 cl)

BIERE BLANCHE (25 cl)

DESPERADOS (7°) (33 cl)

KWAK AMBREE (8.4°) (33 cl)

KRIEK CERISE (3.5°) (25 cl)

CHIMAY BLEUE (9°) (33 cl)

KASTEEL ROUGE SANS ALCOOL (33cl)
CHOUFFE SANS ALCOOL (33 cl)

T

(AP?RITIFS

RHUM CAPTAIN (4 cl) +‘>
VODKA ERISTOFF (4 cl)

GET 27 (4 cl)
MALIBU (4 cl)
BAILEY'S (4 cl)
JAGERBOMB
JAGERMEISTER SIMPLF (4cl)

SHOT (2 cl) \

RICARD (4 cl) )

RHUM DON PAPA BAROKO (4 cl)
RHUM.BUMBU (4 cl)

WHISKY JACK DANIEL'S (4 cl)
WHISKY JACK DANIELS + COCA
WHISKY BALLANTINES (4-cl)
WHISKY BALLANTINES (4 cl) + COCA
WHISKY ARDBERG 10 ANS 46° (4 cl)
MARTINI BLANC (6 cl)

MARTINI ROUGE (6 cl)

AMARETTO DISARRONNO (4 cl)
LIMONCELLO DELLA RIVIERA (4 cl)
CALVA CLOSVILLE (4 cl)

CAMPARI (4 cl)

i

Jl‘l
|"

3,50€
4,50€

50000000000000800



(SOFTS & EAUX)

COCA-COLA (33
COCA-COLA ZEF
COCA-COLA CHERR
FANTA ORANGE (25 cl
OASIS TROPICAL (25 cl)
- ORANGINA (25 cl)
SCHWEPPES TONIC (25 cl)
SCHWEPPES AGRUMES (25 cl)
SPRITE (20 cl) :
FUZE TEA (20¢cl) ’
JUS DE FRUITS (20 cl) (or

ge.p me, ananas, ¢

’ . abricot, tomate, fraise)
= 1 . LIMONADE (25¢cl) L 4
DIABOLO (25 cl)
RED BULL / RED BULL MYRTILLES (25CL)
MONSTER 4.5€
EAU + SIROP
(grenadine, fraise, menthe, péche, violette)
SAN PELLEGRINO 50c 1Lg
EAU PLATE 50cl 6€
| (6o SONS >
BOISSONS CHAUDES
F— . EXPRESSO ALLONGE - DECA
— CHOCOLAT CHAUD
THE -
CAPUCCINO
IRISH COFFEE
CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS

LATTE MACCHIATO (CARAMEL, NOISETTE, VANILLE OU CHOCOLAT COOKIE) 41€




A Partager (&

Camembert roti au miel, ail, fruits sec & herbes aromatiques
Planche Charcuteries (selection de charcuteries du chef)
Planche Fromage (Sélection de fromages des régions frangaises)
Planche Mixte (Fromages et charcuteries en duo)
Croquettes au Poulet Curry (5 pieces)
Croquettes au Jambon noir de Bigorre (6 piéces) 6.90€
Croquettes au fromage (6 pieces) 6.90€

- Nos Viandes

Steack a cheval (Steack haché de boeuf, ceuf sur le plat)
Merlan de boeuf (piece de viande rare, tendre et savoureuse, classée parmi les «morceaux du boucher»)

Chuck Flap Irlande (bceuf savoureux et persillé, prélevé dans le haut de I'épaule ou le dessus de la basse-céte) 21,

® H £
¢ [ ©
d H H E
oM =N~ A

Tartare de boeuf (Boeuf haché, sauce maison, capres, cornichons, échalotes, tabasco, sauce anglaise, jaune d'ceuf)

Tartare de boeuf a I'italienne (Boeuf haché, parmesan, pesto rouge maison, basilic, huile d'olives, jambon cru,

tomates cerise confites) 19.90€
Paleron de Beeuf Black Pearl cuit basse température, sauce pain d'épices, spéculoos,

écrasé de pommes de terre, carotte glacée
Filet mignon de porc, pommes de terre grenaille, creme moutarde a I'ancienne
Cuisse de canard confite au Romarin, crémeux de courges, écrasé de pommes de terre

1 accompagnement parmi A 1 sauce parmi

Frites fraiches, légumes de saison, pommes de Maroilles, cheddar, poivre, ketchup,
terre grenailles roties a l'ail et thym, écraseé de —J mayonnaise maison, creme moutarde a
pommes de terre, salade. I'ancienne

Accompagnement supplémentaire (2.5¢] Sauce supplémentaire (1€




*Nos plats cuisinés régionaux

Poulet maroilles gratiné
(Poulet émincé, sauce maroilles, maroilles gratiné)

Welsh classique

(Pain de campagne toasté, jambon blanc, cheddar fondue a la biere, sauce anglaise, tabasco)

Welsh complet
(Welsh classique + ceuf sur le plat)

Welsh Chti

(Welsh classique + tranche de maroilles gratinée)

Welsh Chti complet

(Welsh classique + tranche de maroilles gratinée + ceuf sur le plat)

Camembert r6ti au miel, ail, fruits sec & herbes aromatiques, charcuterie & pommes de terre

Nos plats cuisinés régionaux sont servies avec frites fraiches

LAL N O R

15.90€

15.90€

16.90€

18.90€




-Nos Burgers

Pumpkin Burger
(buns, steak haché, compotée de courge, bacon, creme de lard, oignons frits)

Cheeseburger
(Bun brioché, steack haché 150gr, cornichons aigres doux, mesclun, oignons frits, sauce cheddar, sauce ketchup)

Chti Burger
(Bun brioché, steack haché 150gr, fondue d'oignons rouges, maroilles, mesclun, oignons frits, sauce

maroilles)

Farmer Burger
(Bun bri?ché, steack haché 150gr, mesclun, lard grillé, oignons frits, ceuf sur le plat, sauce barbecue, sauce
cheddar

Chicken Burger
(Bun brioché, poulet pané, sauce cheddar, oignons frits, mesclun, mayonnaise mangue-curry)

@ Pour les vegans, possibilité de remplacer le steack de boeuf par un steak soja k==
@ Pour les gourmands : Burger Double Steack B




-Nos Poissons et plats végétariens

Dos de saumon, fregola sarda, créme de parmesan, butternuts rotis 19.50€

Dos de lieu noir en croute d’herbes et parmesan, citron, mayonnaise aux herbes fraiches,

pommes de terre grenailles roties 18.90€
Dalh de lentilles corailles, lait de coco, épices, carottes, féta

*Nos Salades

César poulet

(Filets de poulet panés, oignons rouges, parmesan, croutons, salade et tomates cerises confites,
sauce césar)

Chévre chaud
(Chevre réti au miel, lardons, salade, oignons rouges, tomates cerises confites, vinaigrette)

Salade burrata, légumes de saison, pesto rouge, serrano




*Nos Pates

Rigatoni carbonara
Créme fraiche, lardons, jaune d'oeuf et parmesan rapé

Rigatoni cheddar poulet
Sauce cheddar, poulet frit, oignons frits et parmesan

Fregola sarda, creme tomates confites et chorizo, buratta, serrano ————————

Vous n'avez pas trouvé votre bonheur dans la carte ?

> Demandez a votre serveur <




-

>Nos Desserts

Duo de crépes (2 crépes avec une sauce chocolat maison ou nutella ou sucre ou spéculoos)
Moelleux chocolat, creme anglaise et sa boule de glace vanille
Mousse chocolat tiede au syphon 6.00€
Chou craquelin prqjﬂ):é 6.90€
Crumble pommes aramel beu'rse salé, noisette
Créme brulée‘" — 7.20€
Crépes gm&%‘n‘ es (2 déITc_iFeusesarépes avec une sauce chocolat maison ou nutella ou sucre ou
spéculoos + 1boule vanille) 7.00€
Café gourmand / Thé gourmand 8.50€
<l
4 . .
-Nos Glaces

Dame blanche (3 boules vanille, sauce chocolat maison, creme fouettée) o5
Dame noire (3 boules chocolat, créme fouettée, sauce chocolat maison) : 7.50¢ Iy
Coupe du grenier (2 boules spéculoos, 1 boule vanille, creme fouettée, sadE‘e spéculoos) v

. Coupe fraicheur (1 boule passion, 1 boule citron, 1 boule framboise, creme fouettée, sauce fruits rouges) otr—

] boules citron, Vodka) 3.90¢ JES
Milkshake (Vanille, Chocolat, fraise ou Cacahuéte caramel) ) 6.00€
= Coupe de glaces oLIIes au choix + creme fouettééﬁzf

Coupe de glaces - 3 boules au choix + creme fouettéi

=

Nos parfums de glaces :
—/ Vanille, chocolat, café, spéculoos, framboise, passion, citron, fraise



Menus
4

Plat au choix Dessert au choix Boisson au choix

Cheeseburger - frites Glace 2 boules

Tenders de poulet Crépe sucre ou chocolat
Pates carbonara

Steack Haché - frites

* réservé au moins de 12 ans

’ Le champion du grenier + 2 jetons offerts 17,90€
Welsh classique - frites Soft
Poulet maroilles gratiné - frites Eau 50cl
Pates carbonara Biére 33cl

Verre de vin

’ Le grand champion du grenier + 3 jetons offerts 23,90€
Cheeseburger - frites Glace 2 boules Soft
Welsh classique - frites Créme brulée Eau 50cl
Poulet maroilles gratiné - frites Moelleux chocolat Biére 33cl
Pates carbonara Duo de crépes - sauce au choix Verre de vin

Rigatoni Cheddar poulet
Salade césar ou chevre chaud



